
Choc in the City  
è una proposta di: 
 
 

PROMEC eventi  -  tel. 02 333 014 33  -  fax 02 383 031 92  -  info@promeceventi.com 

La riscoperta dei centri storici come punto di                                      
aggregazione, ha avuto negli ultimi tempi la giusta                      
rivalutazione da parte delle amministrazioni pubbliche. 
Questa nuova linea permette, inoltre, la riscoperta di 
un commercio di vicinato che è un indispensabile               
servizio per la popolazione di qualsiasi età. Per                      
valorizzare piazze e vie, spesso diventate veri e propri 
salotti banditi al traffico, i comuni sono alla ricerca di 
iniziative che sappiano animarle. Promec, fin dal                          
1990, organizza eventi dedicati alla promozione di 
prodotti italiani ed esteri e, grazie all’incontro con un 
gruppo di artigiani cioccolatieri, propone un nuovo e 
goloso evento: Choc in the City. 
 

Professionalità, esperienza e passione sono gli                            
ingredienti che uniscono questo gruppo di artigiani, i 
quali hanno voluto aggregarsi per promuovere un                        
evento innovativo nel panorama delle manifestazioni       
legate al cioccolato. Provenienti da diverse località, e 
utilizzando la stessa materia prima, ogni artigiano                  
sviluppa una sua personale ed originale creazione,                 
offrendo così un’ampia offerta di prodotti. Choc in the 
City è una festa interamente dedicata ad un prodotto   
amato da tutti, e per soddisfare i visitatori di ogni età 
vengono offerte delle animazioni che lo coinvolgono in 
modo gustoso. Per i bambini è presente uno spazio 
Chocogiochi, dove possono cimentarsi in giochi ed               
intrattenimenti cioccolatosi, mentre il Chocobar è                 
certamente apprezzato da tutti. Si possono degustare 
numerose specialità a base di cioccolato puro,                              
passando dalla tradizionale cioccolata calda ai                         
bicchierini di cioccolato, dai panini dolci con crema 
gianduia, alle monoporzioni di cioccolato ripiene di                 
crema al cacao o crema di marroni, fino ad arrivare 
alle torte assortite al cioccolato.  

Per ospitare la manifestazione è necessaria una piazza o una  zona pedonale in cui sia 
possibile montare le strutture nei giorni precedenti all’evento, aperto al pubblico nel                              
pomeriggio del venerdì e poi nelle intere giornate di sabato e domenica. Smontaggio delle 
strutture: lunedì. E’ prevista anche un’edizione nell’arco di una sola giornata, con l’utilizzo 
di strutture estensibili. 

 

 

 


